
 

 

 

     
           Kipfilet met  
       Tandoori saus en  
     roseval aardappel 
 
                                    
 
 
Grondstoffen: Kipfilet 

Roseval aardappelen 
Sperzieboontjes 

 

   
 
 

  

Benodigdheden: Tandoori buttermilch saus 
World grill French Garden 
Kipkruiden m/z 
Tumblingmix allround 

Qualite d’Or 
Verstegen 
Verstegen 
Qualite d’Or 

123052600 
122161001 
122124725 
123016900 

  
40 gram 
10 gram 

10 % 
     
     
Werkwijze: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
PL30102023 
 
 

 
        

De kipfilet zonder haasje, kruiden met iets kipfilet en 10 % tumblingmix oplossing 
en dit laten rusten. Daarna de kipfilet rustig garen. 
De roseval aardappel koken en daar na in partjes snijden en kruiden met French 
garden en bakken. Boontje garen. 
Presenteren op novato schaaltje, kipfilet in plakken snijden en dakpansgewijs 
neerleggen met daarop een streep tandoori saus, daarbij de gebakken roseval 
aardappelen en boontjes. 
 
 

 
   
   
   
     
     

 


